WIELKANOCNA ZUPA
CHRZANOWA

SKLADNIKI:

1/2 opakowania biatej kietbasy Naturrino
2,51 wody

1 opakowanie bulionu wotowo-warzywnego
Sokotéw

2 tyzki maki

100 ml $mietanki 36%

100 g chrzanu $mietankowego

50 g chrzanu ostrego

2 mate cebule

2 z3bki czosnku

1 opakowanie boczku surowego wedzonego
Sokotéw

sOl i pieprz

majeranek

gotowe grzanki

ugotowane jajka przepiorcze

PRZYGOTOWANIE:

. Do garnka wla¢ wode, doda¢ bulion i podgrza¢ do
momentu rozpuszczenia bulionu.

. Do miski wsypaé make i roztrzepad ze Smietanka
oraz dwiema tyzkami goracego bulionu. Cato$¢
zawiesiny dodac do garnka z bulionem, caty czas
mieszajac. Dodad chrzan. Doprawid solg i
pieprzem oraz dwiema szczyptami majeranku.
Gotowac 15 minut na matym ogniu.

. Kietbase pokroi¢ w potplasterki. Podsmazy¢ na
patelni prze 2 minuty, doda¢ cebule pokrojone w
drobna kostke, szczypte majeranku oraz
przecisniete przez praske zabki czosnku. Smazy¢
do momentu, az cebula zmieknie.

. Na drugiej patelni usmazy¢ chipsy z plastréw
boczku.

. Zupe podac z kietbasg i chipsami z boczku oraz
grzankami i jajkiem przepidrczym.




